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Le plateau de 50 canapés traditionnels

Le plateau festif

Coquille saint-jacques facon Duchesse

Le pain bateau Poélée de Saint-Jacques sauce safran

Filet de Barr sauce beurre blanc

20 sandwichs 40 sandwichs

Foie gras de canard entier maison
Saumon de Norvége fumé maison
~tranche sur plat Civet de biche
Civet de jeune sanglier

Filet de biche, sauce grand veneur

Assiette nordique : duo de saumon
fumé et gravlax aux agrumes et aneth

Cheesecake : au saumon fumé
fromage frais et ricotta

Le Virtuose : biscuit aux herbes, Biche Forét Noire revisitée
tartare avocat, mangue et crevette génoise et mousse chocolat, confit  [EEEEMPRY
émulsion de mangue de framboise, diplomate au Kirsch et pers. 25 €

. . riotte.
Terrine de Foie Gras de canard : g

abricot et pistache, petit pain brioché Biche Mont-Blanc : biscuit dacquoise
mousse aux marrons, compotée de myrtille et éclats
de meringue.
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Blche LEcureil : biscuit léger aux éclats de noisette,
mousse chocolat au lait, crémeux praliné a I'ancienne
et enrobage magnum

Saint-Honoré (8/10 pers.) :




 PARTAGE
Dr: FIN DANNEE

\:Lﬁf:z SIM

Supréme de pintade farci au pain d'épices
sauce miel de sapin

Magret de canard en cro(te de pain d'épices
sauce miel de sapin

Filet mignon de veau, sauce girolles
Filet de boeuf, sauce aux morilles

Bouchée a la reine, et ses quenelles

Filet de boeuf Wellington (1,5 ou 3kg)
Sauce girolles

Sauce morilles

Baeckaoffe en terrine individuelle, salade verte

Portion de légumes

Riz colonial et ses beignets

Emincé de volaille
sauce créme et spatzles

Les commandes sont a chercher
froide le 24 décembre
entre 9h00 et 15h00

DATE LIMITE DE COMMANDE LE
* 18 DECEMBRE AVANT 12h00
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